DEUTSCHE MEISTERSCHAFT
der Jugend im Backerhandwerk
,German Craft Skills“

Wettbewerbsbedingungen 2026 fiir Backereifachverkdufer/-innen

1. Termin und Zulassungsvoraussetzung

Die Deutsche Meisterschaft der Backerjugend 2026 findet als Bundesentscheid in der Zeit von Freitag, den 14. November 2026
(BegriRung am Nachmittag) bis Montag, den 17. November 2026 (Siegerehrung am Abend des 16. Novembers) statt.

Teilnehmer der Deutschen Meisterschaft fir Backereifachverkdufer/-innen missen alle folgenden Kriterien erfiillen:

e Erfolgreich absolvierte Ausbildung zum/zur Backereifachverkaufer/-in in einem Betrieb des Backerhandwerks,

sofern nach der Ausbildung bereits eine berufliche Tatigkeit ausgelibt wurde oder wird, muss es sich um eine

Tatigkeit in einem Betrieb des Backerhandwerks handeln,
e Abschlusspriifung als Backereifachverkaufer/-in in der Zeit vom Winter 2025/2026 bis zum Sommer 2026,
e  Ergebnis der Abschlussprifung im praktischen Prifungsteil: Mindestens ,,gut" (81 Punkte),
e  Ergebnis der Abschlussprifung im theoretischen Prifungsteil: Mindestens , befriedigend" (67 Punkte),

e Alter bei der Abschlussprifung: max. 27 Jahre, also das 28. Lebensjahr noch nicht vollendet,

e Grundsatzlich erster Platz bei einem praktischen Leistungswettbewerb auf Landesebene. Eine Zulassung ohne vorherigen

praktischen Landeswettbewerb, allein aufgrund der Punktzahl/Note der Gesellenpriifung, ist grundsatzlich nicht moglich.

Die Meldung der Landessieger/innen der Deutschen Meisterschaft im Backerhandwerk an den Bundesverband erfolgt
ausschlieBlich durch die Landesleitstelle (je Bundesland eine ausgewadhlte Handwerkskammer), unter Nachweis der o.g.
Punkte.

Die zur Deutschen Meisterschaft angemeldeten Erstplatzierten, bei denen die o.g. Punkte nachgewiesen werden, sind
automatisch fiur die Deutsche Meisterschaft der Backerjugend qualifiziert.

Kann die/der Erstplatzierte nicht an der Deutschen Meisterschaft der Backerjugend teilnehmen, kann der Juryprésident
die/den vorher auf Landesebene ermittelte/n Zweit, maximal Drittplatzierte/n nachnominieren, sofern die
Zulassungsvoraussetzungen im Ubrigen erfiillt sind.

Der Juryprasident kann nach eigenem Ermessen auch in weiteren Féllen Zweit-, maximal Drittplatzierte fur die Teilnahme am
Leistungswettbewerb auf Bundesebene nominieren, sofern die Zulassungsvoraussetzungen im Ubrigen erfiillt sind.

Kann in einem Bicker-Landesverband kein Wettbewerb durchgefiihrt und somit auch kein Sieger/in ermittelt werden, kann
der Juryprasident Zweit-, maximal Drittplatzierte aus anderen Backer-Landesverbanden nachnominieren, sofern die
Zulassungsvoraussetzungen im Ubrigen erfiillt sind.

Die Bicker-Landesverbidnde und Handwerkskammern, die eine/n Erstplatzierte/n zur Deutschen Meisterschaft anmelden,
werden gebeten, aussichtsreiche Zweit- und Drittplatzierte unter Angabe von deren Punktzahl/Note in der Gesellenprifung
anzumelden. Der Juryprasident kann solche auf Landesebene ermittelte zweit- und drittplatzierte, die von Backer-
Landesverbanden oder Handwerkskammern fiir die Deutsche Meisterschaft der Backerjugend angemeldet wurden, zum
Leistungswettbewerb auf Bundesebene zulassen, sofern die Zulassungsvoraussetzungen im Ubrigen erfiillt sind.
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2. Wettbewerbsthema 2026

Das Wettbewerbsthema 2025 lautet ,,Urlaub”.

Zum Thema ist u.a. ein Verkaufsgespriach mit einem Veranstalter zu fihren, der einen Presseempfang geben mdchte.
AuRerdem ist ein Prasentationstisch zu gestalten. Jede/r Teilnehmer/in aus dem Bereich Verkauf bekommt eine/n
Teilnehmer/in aus dem parallelen Wettbewerb fiir Bicker zugelost, dessen/deren Ware fachgerecht prasentiert werden muss.
Weil die Backwaren zugelost werden, hat dessen/deren Qualitat keinen Einfluss auf die Bewertung des Prasentationstisches.
Samtliche Arbeiten sollen so weit wie moéglich auf das Wettbewerbsthema abgestimmt sein.

3. Geforderte Leistungen, Zeitrahmen und Bewertungen

a) Fachkundiges Beraten und Verkaufen / 45 Minuten (max. 30 Punkte)

An der Theke erfolgt ein Gespréach, in dem fachkundig beraten werden muss. Dabei werden folgende Einzelleistungen verlangt
und benotet:

e Allgemeine Verkaufs- und Beratungsqualitat (Gesprachsfiihrung)  (max. 10 Punkte)

e  Warenkunde und Lebensmittelrecht (max. 10 Punkte)
e Kopfrechnen, insbesondere Uberschlagsrechnung (max. 5 Punkte)
e  Schneiden und Verpacken von Kuchenstiicken (max. 5 Punkte)

b) Herstellung eines Nudelgerichts, Herstellung von Snacks, Belegen eines Friihstiickstellers
/ 2 Stunden 15 Minuten (max. 45 Punkte)

Die Koordination und Durchfiihrung der Aufgaben innerhalb des vorgegebenen Zeitrahmens ist in Eigenverantwortung
durchzufiihren.

e  Herstellung eines Nudelgerichts (max. 15 Punkte)

Herzustellen sind 2 identische Portionen eines Nudelgerichts. Hierzu werden vor Ort
verschiedene Sorten von Nudeln, Zutaten fiir die SoRe und weitere Zutaten fir die
Dekoration des Tellers bereitgestellt, welche die Teilnehmenden erst am Vorbereitungstag
gezeigt bekommen. Die Teilnehmenden haben dann innerhalb der Wettbewerbszeit
hieraus 2 identische Portionen herzustellen und der Jury heik zu prasentieren.

Hinweis: Der abgebildete tiefe Teller wird zur Verfligung gestellt. Er hat einen Durchmesser
von 26 cm und einen 4 cm breiten Rand. Die Abgabereihenfolge des Nudelgerichts sowie
der exakte Zeitpunkt werden vor Beginn der Zubereitung per Los ermittelt.

e  Herstellung von Snacks (max. 15 Punkte)

Es werden Brotchen, Baguettes, Vollkornbrotscheiben sowie verschiedene Beldage wie Wurst, Kase, Tomaten, Salate,
Gurken, Mozzarella, Lachs etc. zur Verfligung gestellt, aus denen ein Tortenteller mit Snacks flir 2 Personen zu fertigen ist.
Es sind keine Canapés erwiinscht.

Hinweis: Teller fiir Snacks sowie Schalchen und Kleinteile werden zur Verfiigung gestellt.

e  Belegen eines Friihstiickstellers (max. 15 Punkte)

Es ist ein Frihsticksteller fiir zwei Personen dekorativ zu belegen und herzurichten.

Hinweis: Frihstiicksteller sowie Schalchen und Kleinteile werden zur Verfiigung gestellt.
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C) Kreidetafelgestaltung und Werbemittel (Produktschilder) / 30 Minuten (max. 10
Punkte)

Am Vorbereitungstag ist eine Kreidetafel zu gestalten. Hierflir werden eine Kreidetafel mit einer Flache von 60 cm x 80 cm
sowie weille und farbige Kreidestifte zur Verfligung gestellt. Dartber hinaus sind weitere Werbemittel wie Produktschilder
und/oder Plakate zu erstellen.

Bewertungskriterien sind: Kreativitat, Werbewirksamkeit, Themenbezug, Gesamterscheinungsbild.

Hinweis: Auch die Rechtschreibung zahlt und flieRt in die Bewertung mit ein.

e) Prisentationstisch zum Thema / 60 Minuten (max. 15 Punkte)

Aus Waren des zugelosten Backers oder Backerin ist ein attraktiver Prasentationstisch zum Wettbewerbsthema zu gestalten,
wobei alle Warengruppen des Backers oder der Backerin (verschiedene Brote, Kleingebacke, Plunder- oder Blatterteiggebacke,
gebackenes Schaustlick mit einer Grundflache von bis zu 40 x 40 cm, Schautorte mit einer Grundflache von bis zu 40 x 40 cm)
zu zeigen sind. Es muss jede Gebackart des zugelosten Backers oder Backerin vertreten sein. Das Nudelgericht, die Snacks
sowie der selbst hergerichtete Friihstlicksteller werden auf einem separaten Tisch prasentiert und dort bewertet, zusammen
mit denen der Ubrigen Teilnehmer/innen. Zur Vorbereitung auf Gebacke und Torte des Backers oder Backerin kann am
Vorbereitungstag Einblick in dessen Arbeitsmappe genommen werden. Bewertungskriterien sind: Ansprechende Optik,
Kreativitdt, Themenbezug, Gesamterscheinungsbild.

4. Material fiir Verpackungen und Prasentationstisch

Neben Werkzeug (Schere, Klebestifte, Farbstifte in versch. Starken/Farben, Tesa, Messer etc.) stehen verschiedene Deko-
Elemente zur Verfligung, z.B. wie Servietten, durchsichtige Verpackungsfolien, Tortenteller 32 cm mit Rand, runde
Tortenspitzen, Tortenkartons (Unterbau fir den Prasentationstisch), kleine Flechtkérbchen, Porzellanteller sowie Glaser,
eventuell weiteres.

Flr den Prasentationstisch steht eine Tischfliche von ca. 160 x 80 cm zur Verfigung, mit weiRer Tischdecke, siehe Foto. Die Tische
verfligen Uber eine Rickwand (beim Wettbewerb weill) sowie links und rechts Seitenwdnde von ca. 100 cm

Hohe lber der Tischflaiche. Das InnenmaR der Rickwand, gerade bemessen,
betragt Lange 150 cm, Hohe 100 cm; das Innenmal® der Seitenwdnde betragt

)

Lange 70 cm, Hohe 100 cm. Die Flachen kdnnen mit ablésbarem, doppelseitigem a
Klebeband o0.4. beklebt werden. Eine Beschidigung der Riickwande durch Nigel, UL T
Tacker o.4. ist nicht zuldssig. Die Prasentationstische sind von oben beleuchtet, ‘

siehe Foto. ‘

Die Prasentationstische kénnen am Vorbereitungstag (3 Stunden Zeit) mit
Dekostoff bespannt und fertig vorbereitet werden, ohne Gebacke. Ferner kénnen
am Vorbereitungstag weitere Arbeiten getatigt werden, die nicht unmittelbar
Gegenstand des Wettbewerbs sind. Denkbar ist z.B. die Erstellung von
Produktschildern, Basteln von Schleifen, Herstellung von Schablonen usw.

Um eine attraktive Prasentation zu ermoglichen, empfiehlt es sich, eigene Tischdecken, Dekostoffe fiir die Riickwand,
Gebidckkorbe und zum Thema passende Dekorationen mitzubringen. Nicht erlaubt sind dabei vorgefertigte Werbemittel (z.B.
Produktschilder) bzw. GroRaufsteller. Auch vorgefertigte (mitgebrachte) Schablonen, Schleifen o.4. sind nicht erlaubt.
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5. Erganzende Hinweise

Bis zum Vorbereitungstag wissen Sie nicht, wie genau lhr zugeloster Backer oder Backerin das diesjdahrige Wettbewerbsthema
auslegt. Bleiben Sie bei der Auswahl von mitgebrachten Dekorationen daher mdglichst flexibel. Weil viele verschiedene
Backwaren présentiert werden miissen, sollten mitgebrachte Dekorationselemente nicht allzu groR sein. Es wird erwartet,
dass Backwaren schon prasentiert und hervorgehoben, jedoch nicht mit Dekoration optisch ,,erschlagen" werden.

Die maximal erreichbare Punktzahl sind 100 Punkte. Die Jury entscheidet Uber die Platzierungen und kann bei mangelnder
Leistung auch auf die Vergabe des Titels ,Deutsche/r Meister/in der Backerjugend im Bereich Verkauf" und/oder auf
Folgeplatzierungen verzichten. Die Jury behalt sich vor, bei Bedarf und entsprechender Ankindigung von
Wettbewerbsbedingungen abzuweichen, weitere Kriterien festzulegen oder bestehende Wettbewerbsbedingungen niher zu
definieren. Entscheidungen der Jury sind generell unanfechtbar.

Etwa eine Woche vor dem Wettbewerb haben die Teilnehmer/innen die Méglichkeit, an einer Videokonferenz mit der Jury
teilzunehmen, um Fragen zu den Wettbewerbsbedingungen zu stellen und letzte Details zu klaren.

6. Kleidung, Film- und Fernsehaufnahmen

Wahrend des Wettbewerbs sowie zur Siegerehrung ist die von der Akademie ausgegebene Berufskleidung sowie jeweils eine
von dem/der Teilnehmer/in mitzubringende weiRe Bluse oder weiRes Poloshirt 0.4. zu tragen. Kleidung mit Firmenwerbung ist
nicht erlaubt. Im Ubrigen wird seitens der Jury wihrend des gesamten Aufenthalts in der Akademie auf eine der Deutschen
Meisterschaft angemessene Kleidung Wert gelegt. Bei der feierlichen Abschlussveranstaltung am Sonntag ist festliche
Kleidung erwiinscht, z.B. dunkler Anzug bei den Herren und schwarzes Kleid bei den Damen.

Beim Wettbewerb und bei der Siegerehrung werden Fotos sowie ggf. auch Filmaufnahmen (TV) von Teilnehmer/innen und
deren Arbeiten gemacht. Teilnehmer/innen erkldren sich mit dem Antritt zum Wettbewerb damit einverstanden, dass
Aufnahmen veroffentlicht werden konnen und treten ihre entsprechenden Rechte ab. Ein Honoraranspruch besteht nicht.

7. Gewinn

Die Erstplatzierten gewinnen umfangreiche Fortbildungen.

Die/Der Erstplatzierte wird im Folgejahr einmalig als vollwertiges Mitglied in die Jury der DMBJ 2027 berufen. Kann die/der
Erstplatzierte nicht als Juror/in an der Deutschen Meisterschaft der Backerjugend teilnehmen, kann der Juryprasident die/den
Zweit-, maximal Drittplatzierte/n nachnominieren. Teilnehmer/innen, die unter die ersten Drei kommen, kénnen sich bei ihrer
zustdandigen Handwerkskammer fur ein mit mehr als 9.000 € dotiertes (Stand 2026) Weiterbildungsstipendium der "Stiftung
Begabtenforderung  berufliche  Bildung (SBB)" bewerben. Bitte beachten Sie, dass hierfir besondere
Bewerbungsvoraussetzungen gelten (zu Einzelheiten siehe www.weiterbildungsstipendium.de).

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.



