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Eine Ausbildung im
Backerhandwerk wurde ich
weiterempfehlen
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Wie zufrieden bist du mit
deiner ULU?
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Hast du
Verbesserungsvorschlage

fur die ULU?
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Wie sollte der
Berufsschulunterricht im
Backerhandwerk kunftig
aussehen?

UMERAGE Was wunscht du dir?

69
>8 54
39 I I
1l
12
BA. Fa.



Sinnvoll

Bessere ,
LehrkrafteUn(erﬁ‘évrﬁlslage Realitatsnahe
Oro

oche

Kompetente
Lehrkrafte

Musikunterricht

Wen iger Backs'\t't‘elgmage
Stress

Verbindung
Praxis
Lustige
Lehrkrafte
Verzicht
auf

Neuer
Input y

D | g |ta| |S | erun Blockunterricht™

Besseres' PraXiS Besse re

Traditionalitat

chemische
Zuhoren

Hilfsmittel

Aktuellere

Anspruchsvoller

Locker Cohrwerk pmy _ vs ;
Prufungsvorbereitung u
Backen '"hﬂ'é'.‘ghe Selbstandigkeit
Weniger Ugang I
Unterrichtsausfallill Aktivierender Jll seca Vlelfalt
Unterricht wenioo A"
Schule

Erstellung

== NMeh I’F aCh b ezu g Nachhaltigkeit
S C h u I e Schvstpunid Internationalitat
= und

Béckerhandwerk

berufsorientierte
Facher



ANZAHL

BN | Bl | B

Was konnen
Ausbildungsbetriebe
machen, damit die
Ausbildung (noch)
attraktiver wird?
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Welchen Stellenwert hat
Nachhaltigkeit fur dich?
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Welche Bedeutung hat
Weiterbildung fur dich?
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Welche Auswirkungen haben
Techniken wie Chat GPT auf deine
Ausbildung bzw. deine Arbeit im
Backerhandwerk?
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Meine Ausbildung in einem Satz

Krieg’ ich schon gebacken.
Macht Spal, ist lehrreich und etwas Besonderes
Jeden Tag neue Herausforderungen meistern.

Ist eine wundervolle Arbeit.

U M F RAGE Hart, aber herzlich.

Hat mein Leben positiv verandert.

Spannend und entspannt.

Ich freue mich jeden Tag darauf.

Glicklich machend.

75 77 este Entscheidung, die ich in meinem Leben getroffen habe.

60
36I 22 II Ich fiihle mich sehr gut aufgehoben.
14.
Mit den richtigen Kolleg:innen einfach genial.
Ba. Fa.
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